
      
   TAPAS   

BRIOCHE SON BRULL
SOBRASADA DE MALLORCA, MAHONÉS- 

KÄSE UND EIGELB -11-

KNUSPRIGE FRÜHLINGSROLLEN
SCHWEINEBÄCKCHEN IN ROTWEINSOSSE -15-

   BRAVAS
KARTOFFELN MIT SCHARFER SOSSE -9-

FRITTIERTER TINTENFISCH
MIT ALLIOLI -16-

   GYOZAS
GEFÜLLT MIT SHITAKE, GRÜNKOHL UND INGWER -10-

KNUSPRIGE RIESENGARNELEN
PFEFFERMINZE UND SÜSS-SAURE ZITRUS-SOSSE  -16-

IBERICO-SCHINKEN KROKETTEN
CREMIGE BECHAMELSOSSE MIT IBÉRICO 

DE BELLOTA-SCHINKEN  -15-

   SPANISCHE TORTILLA
CHUTNEY VON GEGRILLTEM PAPRIKA -10-

IBERICO DE BELLOTA SCHINKEN
AUF BROT MIT TOMATEN UND OLIVENÖL -18-

   REIS   

HÜHNCHEN PAELLA
MIT GEGRILLTEM PAPRIKA -23-

PAELLA MARINERA
MIT MEERESFRÜCHTEN -31-

   CREMIGER ZUCCHINI-REIS
MAHONÉS-KÄSE  -19-

HUMMER REIS
UNSER BERÜHMTER CREMIGER REIS -35-

   HAUPGERICHTE   

   GAZPACHO
MIT GEKOCHTEM EI UND CROUTONS -16-

HÜHNCHEN SALAT MIT HONIG
VOLLKORNREIS, BIRNE UND GERÖSTETE MANDELN -19-

   TOMATENSALAT
ZWIEBEL, GRÜNER PAPRIKA UND OLIVEN -16-

   TAGLIATELLE AL PESTO
BASILIKUM, PINIENKERNE, MAHONÉS-KÄSE UND OLIVENÖL  -19-

    HUEVO “ROTO”-SPIEGELEIER MIT TUMBET
DER KLASSIKER UNSERER GASTRONOMIE -19-

GEGRILLTE ROTE THUNFISCH LENDE
WILDREIS UND ZITRUS-SOSSE  -33-

GEGRILLTER FISCH DES TAGES
SAUCE HOLLANDAISE UND GEMÜSE-TUMBET  -36-

RINDERFILET
SAUCE BÉARNAISE UND FRITTIERTE KARTOFFELN -37-

CLUB SANDWICH SON BRULL
HÜHNERBRUST, AVOCADO, SALAT, MAYONNAISE, 

SPIEGELEI UND SPECK -22-

RINDERBURGER
BBQ-SOSSE UND MAHONÉS-KÄSE  -22-

TAPAS

BRIOCHE SON BRULL
SOBRASADA DE MALLORCA, MAHONÉS CHEESE & EGG YOLK   -11-

CRISPY SPRING ROLLS 
PORK CHEEK IN RED WINE   -15-

BRAVAS
FRIED POTATOES WITH HOT SPICY SAUCE  -9-

 DEEP FRIED SQUID
ALIOLI SAUCE   -16-

GYOZAS
FILLED WITH SHITAKE, KALE & GINGER   -10-

 CRISPY PRAWNS
PEPPERMINT & SWEET & SOUR CITRUS SAUCE   -15-

IBERICO HAM CROQUETTES
 CREAMY BECHAMEL WITH IBERICO DE BELLOTA HAM   -15-

SPANISH TORTILLA
GRILLED PEPPER CHUTNEY   -10-

IBERICO DE BELLOTA HAM
ON BREAD WITH TOMATO & SON BRULL OLIVE OIL   -18-

RAW BAR
NATURAL OYSTER

PIECE   -6-

SNAPPER  FROM THE BALEARIC MEDITERRANEAN SEA CEVICHE
SON BRULL CITRUS   -25-

RED PRAWN FROM THE BALEARIC
MEDITERRANEAN SEA CARPACCIO

SON BRULL OLIVE OIL & PEACH   -26-

RED TUNA TARTARE
AVOCADO   -25-

MARINATED SARDINE FROM THE BALEARIC MEDITERRANEAN SEA
SALMOREJO   -16-

RICE
 FREE RANGE CHICKEN PAELLA

WITH GRILLED RED PEPPER  -23-

PAELLA MARINERA
WITH SEAFOOD   -31-

 ZUCCHINI MELLOW RICE
WITH MAHONÉS CHEESE   -19-

LOBSTER RICE
OUR FAMOUS MELLOW RICE   -35-

MAINS
GAZPACHO

HARD-BOILED EGG & CROUTONS   -15-

FREE RANGE CHICKEN & HONEY SALAD
BROWN RICE, PEAR & TOASTED ALMONDS   -18-

TOMATO SALAD
ONION, GREEN PEPPER & OLIVES   -16-

TAGLIATELLE AL PESTO
BASIL, PINE NUTS, MAHONÉS CHEESE & OLIVE OIL   -19-

FRIED EGG “HUEVO ROTO” WITH TUMBET
THE GREAT CLASSIC OF OUR GASTRONOMY   -19-

RED TUNA LOIN
CITRUS SAUCE & WILD RICE   -33-

BEEF TENDERLOIN
BÉARNAISE SAUCE & FRIED POTATOES   -35-

CLUB SANDWICH SON BRULL
CHICKEN BREAST, AVOCADO, LETTUCE, MAYONNAISE,

FRIED EGG & BACON   -22-

BEEF BURGER
BBQ SAUCE & 

MAHONES CHEESE   -22-

We have at your disposal detailed information concerning the presence of allergens in our dishes.
Included services: Majorcan bread, assorted olives, hummus and olive oil. VAT incluided.

SUITABLE FOR VEGETARIANS

DESSERTS
CHEESEBOARD

TOMIR DE SA CABRETA-POLLEÇA & SON CARAVINYA-DOP
MAHÓN MENORCA   -12-

NOUGAT MOUSSE MILLEFEUILLE
TOASTED ALMONDS & HONEY FROM OUR BEES   -10-

CRÈME BRÛLÉE
CARAMEL ICE CREAM   -10-

LEMON PIE SON BRULL
MERINGUE MILK ICE_CREAM   -10-

CHOCOLATE COULANT
COFFEE ICE-CREAM   -10-

   RAW BAR   

AUSTERN
STÜCK  -7-

CEVICHE VOM FISCH DES TAGES
SON BRULL ZITRUS -26-

CARPACCIO VON ROTEN GARNELEN 
AUS DEM BALEAREN-MITTELMEER

ERDBEEREN UND SON BRULL OLIVENÖL -31-

THUNFISCH TARTAR
AVOCADO -26-

MARINIERTE SARDINENFILETS 
AUS DEM BALEAREN-MITTELMEER

SALMOREJO -16-

Wir haben zu Ihrer Verfügung detaillierte Information über die Existenz von Allergenen.
Im Preis inbegriffen: Mallorquinisches Brot, Oliven, Hummus und Olivenöl. MwSt enthalten.

  GEEIGNET FÜR VEGETARIER

   DESSERTS   

KÄSEBRETT
TOMIR DE SA CABRETA-POLLENÇA, GRIMALT RESERVA-MALLORCA 

UND SON CARAVINYA-DOP MAHÓN MENORCA  -12-

NOUGAT-MOUSSE MILLEFEUILLE
GERÖSTETE MANDELN UND HONIG 

VON UNSEREN BIENEN -10-

CRÈME BRÛLÉE
KARAMELLEIS -10-

LEMON PIE SON BRULL
MIT BAISERMILCHEIS -10-

SCHOKOLADENCOULANT
MIT KAFFEEIS -10-
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