
      
   TAPAS   

BRIOCHE SON BRULL
SOBRASADA DE MALLORCA, MAHONÉS 

CHEESE & EGG YOLK -11-

CRISPY SPRING ROLLS
PORK CHEEK IN RED WINE -15-

   BRAVAS
FRIED POTATOES WITH HOT SPICY SAUCE -9-

DEEP FRIED SQUID
ALIOLI SAUCE -16-

   GYOZAS
FILLED WITH SHITAKE, KALE & GINGER -10-

CRISPY PRAWNS
PEPPERMINT & SWEET & SOUR CITRUS SAUCE -16-

IBERICO HAM CROQUETTES
CREAMY BECHAMEL WITH IBÉRICO DE BELLOTA HAM -15-

   SPANISH TORTILLA
GRILLED PEPPER CHUTNEY -10-

IBERICO DE BELLOTA HAM
ON BREAD WITH TOMATO & SON BRULL OLIVE OIL -18-

   RICE   

FREE RANGE CHICKEN PAELLA
WITH GRILLED RED PEPPER -23-

PAELLA MARINERA
WITH SEAFOOD -31-

   ZUCCHINI MELLOW RICE
WITH MAHONÉS CHEESE -19-

LOBSTER RICE
OUR FAMOUS MELLOW RICE -35-

   MAINS   

   GAZPACHO
HARD-BOILED EGG & CROUTONS  -16-

FREE RANGE CHICKEN & HONEY SALAD
BROWN RICE, PEAR & TOASTED ALMONDS -19-

   TOMATO SALAD
ONION, GREEN PEPPER & OLIVES -16-

   TAGLIATELLE AL PESTO
BASIL, PINE NUTS, MAHONÉS CHEESE & OLIVE OIL -19-

    FRIED EGG “HUEVO ROTO” WITH “TUMBET ”
THE GREAT CLASSIC OF OUR GASTRONOMY -19-

RED TUNA LOIN
GRILLED WITH CITRUS SAUCE & WILD RICE -33-

GRILLED CATCH OF THE DAY
HOLLANDAISE SAUCE & “TUMBET” STYLE VEGETABLES -36-

BEEF TENDERLOIN
BÉARNAISE SAUCE & FRIED POTATOES -37-

CLUB SANDWICH SON BRULL
CHICKEN BREAST, AVOCADO, LETTUCE, 

MAYONNAISE, FRIED EGG & BACON -22-

BEEF BURGER
BBQ SAUCE & MAHONÉS CHEESE -22-

TAPAS

BRIOCHE SON BRULL
SOBRASADA DE MALLORCA, QUESO MAHONÉS

Y YEMA DE HUEVO   -11-

ROLLITO CRUJIENTE
DE CARRILLERA DE CERDO AL VINO TINTO   -15-

PATATAS BRAVAS
PATATA FRITA HOJALDRADA CON DOS SALSAS   -9-

CALAMARES FRITOS
AL ESTILO ANDALUZ Y CON ALIOLI   -16-

GYOZAS
DE SHITAKE, KALE Y JENGIBRE   -10-

LANGOSTINOS CRUJIENTES
HIERBABUENA Y AGRIDULCE DE CÏTRICOS   -15-

CROQUETAS DE  JAMÓN IBÉRICO
 BECHAMEL CREMOSA CON JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA   -15-

TORTILLA DE PATATAS
CHUTNEY DE PIMIMENTO A LA BRASA   -10-

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA
EN MONTADITO CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA   -18-

RAW BAR
OSTRAS AL NATURAL

UNIDAD   -6-

CEVICHE DE PARGO DEL MEDITERRÁNEO BALEAR
CÍTRICOS SON BRULL   -25-

CARPACCIO DE GAMBA ROJA DEL MEDITERRÁNEO BALEAR
AOVE SON BRULL Y MELOCOTÓN   -26-

TARTAR DE ATÚN ROJO
AGUACATE   -25-

SARDINA MARINADA DEL MEDITERRÁNEO BALEAR
SALMOREJO   -16-

ARROCES
PAELLA DE POLLO CAMPERO

CON PIMIENTO ROJO A LA BRASA   -23-

PAELLA MARINERA
CON MARISCO   -31-

ARROZ MELOSO DE CALABACÍN
CON QUESO MAHONÉS   -19-

ARROZ DE BOGAVANTE
NUESTRO FAMOSO ARROZ MELOSO   -35-

PLATOS
GAZPACHO

CON GUARNICIÓN DE HUEVO DURO Y PICATOSTES   -15-

ENSALADA DE POLLO CAMPERO CON MIEL
ARROZ INTEGRAL, PERA Y ALMENDRA TOSTADA   -18-

ENSALADA DE TOMATE
CEBOLLA, PIMIENTO VERDE Y ACEITUNAS DE MALLORCA   -16-

TAGLIATELLE AL PESTO
ALBAHACA, PIÑONES, QUESO MAHONÉS

Y AOVE SON BRULL   -19-

HUEVO “ROTO” CON TUMBET
EL CLÁSICO DE NUESTRA GASTRONOMÍA   -19-

LOMO DE ATÚN ROJO
SALSA DE CÍTRICOS Y ARROZ SALVAJE   -33-

SOLOMILLO DE TERNERA
SALSA BEARNESA Y PATATA FRITA HOJALDRADA   -35-

CLUB SANDWICH SON BRULL
PECHUGA DE POLLO, AGUACATE, LECHUGA, MAYONESA,

HUEVO FRITO Y BACON   -22-

HAMBURGUESA DE TERNERA
SALSA BARBACOA

Y QUESO MAHONÉS   -22-

Tenemos disponible para su consulta la información relativa a la presencia de alérgenos.
Servicios incluidos: pan mallorquín, surtido de aceitunas, hummus y aceite de oliva. IVA Incluido.

APTO PARA VEGETARIANOS

POSTRES
TABLA DE QUESOS

TOMIR DE SA CABRETA-POLLEÇA Y
SON CARAVINYA-DOP MAHÓN MENORCA   -12-

MILHOJAS DE MOUSSE DE TURRÓN
ALMENDRA TOSTADA Y MIEL DE NUESTRAS ABEJAS   -10-

CRÈME BRÛLÉE
HELADO DE CARAMELO   -10-

LEMON PIE SON BRULL
HELADO DE LECHE MERENGADA   -10-

COULANT DE CHOCOLATE
HELADO DE CAFÉ   -10-

   RAW BAR   

NATURAL OYSTER
PER PIECE  -7-

CATCH OF THE DAY FISH CEVICHE
SON BRULL CITRUS -26-

RED PRAWN FROM THE BALEARIC MEDITERRANEAN SEA CARPACCIO
STRAWBERRIES & SON BRULL OLIVE OIL -31-

RED TUNA TARTARE
AVOCADO -26-

MARINATED SARDINE FILLETS FROM 
THE BALEARIC MEDITERRANEAN SEA

SALMOREJO -16-

We have at your disposal detailed information concerning the presence of allergens in our dishes.
Included services: Majorcan bread, assorted olives, hummus and olive oil. VAT incluided.

  SUITABLE FOR VEGETARIANS

   DESSERTS   

CHEESEBOARD
TOMIR DE SA CABRETA-POLLENÇA, GRIMALT RESERVA-

MALLORCA & SON CARAVINYA-DOP MAHÓN MENORCA  -12-

NOUGAT MOUSSE MILLEFEUILLE
TOASTED ALMONDS & HONEY FROM OUR BEES -10-

CRÈME BRÛLÉE
CARAMEL ICE CREAM -10-

LEMON PIE SON BRULL
MERINGUE MILK ICE-CREAM  -10-

CHOCOLATE COULANT
COFFEE ICE-CREAM  -10-
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