
      
   TAPAS   

BRIOCHE SON BRULL
SOBRASADA DE MALLORCA, FROMAGE 

MAHONÉS ET JAUNE D’OEUF -11-

ROULEAU CROUSTILLANT
JOUE DE PORC AU VIN ROUGE -15-

   PATATAS BRAVAS
POMMES FRITES AVEC SAUCE ÉPICÉE -9-

CALMARS FRITS
STYLE ANDALOU ET AVEC AIOLI -16-

   GYOZAS
DE SHIITAKE, CHOU FRISÉ ET GINGEMBRE -10-

CREVETTES CROUSTILLANTES
MENTHE POIVRÉE ET SAUCE AUX AGRUMES AIGRE-DOUX  -16-

CROQUETTES DE JAMÓN IBÉRICO
BÉCHAMEL CRÉMEUSE AU JAMBON IBÉRICO DE BELLOTA -15-

   TORTILLA ESPAGNOLE
CHUTNEY DE POIVRONS GRILLÉS -10-

JAMON IBÉRICO DE BELLOTA
SUR PAIN AVEC TOMATE ET HUILE D’OLIVE -18-

   RIZ   

PAELLA DE POULET
AVEC POIVRON ROUGE GRILLÉ -23-

PAELLA MARINERA
AVEC FRUITS DE MER -31-

   RIZ MOELLEUX AUX COURGETTES
AVEC FROMAGE MAHONÉS -19-

RIZ AU HOMARD
NOTRE FAMEUX RIZ MOELLEUX -35-

   PLATS   

   GAZPACHO
AVEC ŒUF DUR ET CROÛTONS -16-

SALADE DE POULET AU MIEL
RIZ BRUN, POIRE ET AMANDES GRILLÉES -19-

   SALADE DE TOMATE
OIGNON, POIVRON VERT ET OLIVES -16-

   TAGLIATELLE AL PESTO
BASILIC, PIGNONS DE PIN, FROMAGE MAHONÉS 

ET HUILE D’OLIVE SON BRULL -19-

    ŒUF “ROTO” AVEC TUMBET
LE GRAND CLASSIQUE DE NOTRE GASTRONOMIE -19-

LONGE DE THON ROUGE
GRILLÉE AVEC SAUCE AUX AGRUMES ET RIZ SAUVAGE -33-

POISSON DU JOUR A LA PLANCHA
SAUCE HOLLANDAISE ET LÉGUMES EN TUMBET -36-

FILET DE BOEUF
SAUCE BEARNAISE ET FRITES FEUILLETÉES -37-

CLUB SANDWICH SON BRULL
POITRINE DE POULET, AVOCAT, LAITUE, 

MAYONNAISE, ŒUF AU PLAT ET BACON -22-

HAMBURGER DE BOEUF
SALSA BARBACOA Y QUESO MAHONÉS -22-

TAPAS

BRIOCHE SON BRULL
SOBRASADA DE MALLORCA, MAHONÉS CHEESE & EGG YOLK   -11-

CRISPY SPRING ROLLS 
PORK CHEEK IN RED WINE   -15-

BRAVAS
FRIED POTATOES WITH HOT SPICY SAUCE  -9-

 DEEP FRIED SQUID
ALIOLI SAUCE   -16-

GYOZAS
FILLED WITH SHITAKE, KALE & GINGER   -10-

 CRISPY PRAWNS
PEPPERMINT & SWEET & SOUR CITRUS SAUCE   -15-

IBERICO HAM CROQUETTES
 CREAMY BECHAMEL WITH IBERICO DE BELLOTA HAM   -15-

SPANISH TORTILLA
GRILLED PEPPER CHUTNEY   -10-

IBERICO DE BELLOTA HAM
ON BREAD WITH TOMATO & SON BRULL OLIVE OIL   -18-

RAW BAR
NATURAL OYSTER

PIECE   -6-

SNAPPER  FROM THE BALEARIC MEDITERRANEAN SEA CEVICHE
SON BRULL CITRUS   -25-

RED PRAWN FROM THE BALEARIC
MEDITERRANEAN SEA CARPACCIO

SON BRULL OLIVE OIL & PEACH   -26-

RED TUNA TARTARE
AVOCADO   -25-

MARINATED SARDINE FROM THE BALEARIC MEDITERRANEAN SEA
SALMOREJO   -16-

RICE
 FREE RANGE CHICKEN PAELLA

WITH GRILLED RED PEPPER  -23-

PAELLA MARINERA
WITH SEAFOOD   -31-

 ZUCCHINI MELLOW RICE
WITH MAHONÉS CHEESE   -19-

LOBSTER RICE
OUR FAMOUS MELLOW RICE   -35-

MAINS
GAZPACHO

HARD-BOILED EGG & CROUTONS   -15-

FREE RANGE CHICKEN & HONEY SALAD
BROWN RICE, PEAR & TOASTED ALMONDS   -18-

TOMATO SALAD
ONION, GREEN PEPPER & OLIVES   -16-

TAGLIATELLE AL PESTO
BASIL, PINE NUTS, MAHONÉS CHEESE & OLIVE OIL   -19-

FRIED EGG “HUEVO ROTO” WITH TUMBET
THE GREAT CLASSIC OF OUR GASTRONOMY   -19-

RED TUNA LOIN
CITRUS SAUCE & WILD RICE   -33-

BEEF TENDERLOIN
BÉARNAISE SAUCE & FRIED POTATOES   -35-

CLUB SANDWICH SON BRULL
CHICKEN BREAST, AVOCADO, LETTUCE, MAYONNAISE,

FRIED EGG & BACON   -22-

BEEF BURGER
BBQ SAUCE & 

MAHONES CHEESE   -22-

We have at your disposal detailed information concerning the presence of allergens in our dishes.
Included services: Majorcan bread, assorted olives, hummus and olive oil. VAT incluided.

SUITABLE FOR VEGETARIANS

DESSERTS
CHEESEBOARD

TOMIR DE SA CABRETA-POLLEÇA & SON CARAVINYA-DOP
MAHÓN MENORCA   -12-

NOUGAT MOUSSE MILLEFEUILLE
TOASTED ALMONDS & HONEY FROM OUR BEES   -10-

CRÈME BRÛLÉE
CARAMEL ICE CREAM   -10-

LEMON PIE SON BRULL
MERINGUE MILK ICE_CREAM   -10-

CHOCOLATE COULANT
COFFEE ICE-CREAM   -10-

   RAW BAR   

HUÎTRES
PIÈCE  -7-

CEVICHE DE POISSON DU JOUR
AGRUMES DE SON BRULL -26-

CARPACCIO DE CREVETTE ROUGE 
DE LA MÉDITERRANÉE BALÉAR

FRAISES ET HUILE D’OLIVE SON BRULL -31-

TARTAR DE THON ROUGE
AVOCAT -26-

SARDINE MARINÉE DE LA MÉDITERRANÉE BALÉAR
SALMOREJO -16-

Nous avons à votre disposition l’information détaillée concernant la présence d’allergènes
Services compris: Pain majorquin, olives assorties, hummus et huile d’olive. TVA compris.

  CONVIENT AUX VÉGÉTARIENS

   DESSERTS   

PLATEAU DE FROMAGE
TOMIR DE SA CABRETA-POLLENÇA, GRIMALT RESERVA-

MALLORCA ET SON CARAVINYA-DOP MAHÓN MENORCA  -12-

 MILLEFEUILLE MOUSSE AU NOUGAT
AMANDES GRILLÉES ET MIEL DE NOS ABEILLES -10-

CRÈME BRÛLÉE
GLACE AU CARAMEL -10-

LEMON PIE SON BRULL
GLACE AU LAIT DE MERINGUE -10-

COULANT AU CHOCOLAT
GLACE AU CAFÉ -10-
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